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Tisztelt Érdeklődők!

Az egészségügyről szóló 1997. évi CLIV. Törvény 50. §-ának (3) bekezdése előírja, hogy „A közétkeztetésben – különös tekintettel az egészségügyi, szociális és gyermekintézményekben nyújtott közétkeztetésre – az élettani szükségleteknek megfelelő minőségű és tápértékű étkezést kell biztosítani.”

Az OÉTI elkészítette a rendszeres étkezést biztosító, szervezett élelmezési ellátásra vonatkozó táplálkozás-egészségügyi ajánlását, mely előírja, hogy a közétkeztető köteles gondoskodni arról, hogy a diétás ételek készítését diétás szakács szakmai képesítéssel rendelkező személy végezze, vagy dietetikus felügyelje. (17. (5) ). Mivel az egészségtelen táplálkozással összefüggő betegségek száma egyre magasabb, így a diétás étkeztetés biztosítása egyre sürgetőbb feladat. Ehhez azonban felkészült és szakképzett diétás szakácsokra van szükség, így az ilyen végzettséggel rendelkező szakemberek alkalmazása a jövőben felértékelődik.

Ezért a Szervezési és Vezetési Tudományos Társaság Dél-alföldi Szervezete diétás szakács képzést indít, 

Akkor érdemes elgondolkodni ezen a képzésen, ha

· fontos a piacképes szakmai tudás megszerzése,

· nagyobb eséllyel szeretne indulni a belföldi munkaerőpiacon

· a külföldi munkavállalást szeretné megkönnyíteni.

Ez a befektetés biztosan megtérül, hiszen

· ugyanannyi idő alatt +1 ráépülő szakképesítés is szerezhető

· a modulrendszerben kialakított, korszerű tananyagot lehet elsajátítani

· felkészült, gyakorlott oktató várja a hallgatókat, aki részt vett a vizsgaszabályzat és feladatok kidolgozásában is

· diákközpontú az oktatás, személyes és elektronikus konzultációs lehetőséggel.

 A szakképzés azonosító száma: 33811030001 33 01 Diétás szakács 
Formája: iskolarendszeren kívüli szakképzés 

Iskolai előképzettség: szakács szakképesítés (melyet a vizsgáig kell teljesíteni). Pályaalkalmassági követelmények nincsenek. Egészségügyi alkalmassági vizsgálat szükséges 

Szakmai követelménymodul azonosítója: 1468-06 Diétás ételkészítés 
Képzés óraszáma: 54 óra elmélet, 126 óra gyakorlat összesen: 180 óra 
Időtartam: 30 hét

Vizsga várható ideje: A tanfolyam indítását követő 6 hónapon belül

Elsajátítandó főbb ismeretek, gyakorlati készségek: táplálkozási alapismeretek, diétás ételek készítése, nyersanyag-kiválasztás, különböző betegségben szenvedők diétája, csökkentett kalóriatartalmú ételek, időskorúak ételajánlatai, tápanyagszámítás, nyilvántartás, különleges fogyasztási, ételkészítési igények kielégítése. A gyakorlat a hallgató munkahelyén is megvalósítható, amennyiben a munkahely megfelel a gyakorlati követelményeknek. Amennyiben nem tud a jelentkező gyakorlóhelyet biztosítani magának a gyakorlóhely biztosítását felvállaljuk, de annak felmerülő költsége a hallgatót terheli.

 A tanfolyam teljes költsége: 99 000 Ft /fő+ vizsgadíj+jegyzetek ára

Jelentkezési határidő: 2012. március 15.
A képzést Budapesten, Békéscsabán és a megyeszékhelyeken indítjuk a jelentkezés függvényében 2012. február hónapban
Kérjen jelentkezési lapot !
Békéscsaba, 2011. december 4.
 Tisztelettel: 

                                                                              Dr. Kincses László 

                                                                                         Elnök



SZVT Kutatási és Fejlesztési Központ
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Tel./fax.+36 66/451-479, mobil:+36/30-943-3266,+36/30-625-8308


E-mail:szvt01@szvtbekescsaba.hu, szvt02@szvtbekescsaba.hu 


� HYPERLINK "mailto:szvt03@szvtbekescsaba.hu" ��szvt03@szvtbekescsaba.hu� Skype: szvt111; felnőttképz.nyilv.sz:00677-2010


Web:www.szvt.hu (Dél- alföldi szervezet)














PAGE  
2

